OFERTA KOLACJI WIGILIJNEJ q

WIGILIA 2018 W NOBO HOTEL*** +ODZ

Zbliza sie Boze Narodzenie. Najpiekniejszy okres w roku, peten spokoju, wytchnienia i radosnych spotkan
w gronie Najblizszych. Caty rok czekamy na pieknie nakryty stot, tradycyjne potrawy, ktérych zapach i
smak przywotujg wspomnienia z dziecinstwa i wprowadzajg podniosty, uroczysty nastrdj. Restauracja
,Sote” zaprasza do zorganizowania $wigtecznej kolacji z Pracownikami, Kontrahentami, Przyjaciotmi
Panstwa Firmy zarowno w Restauracji, jak i w siedzibie Klienta. Gwarantujemy niepowtarzalny smak
tradycyjnych postnych potraw, przygotowywanych zawsze ze swiezych sktadnikéw oraz ciepta, rodzinna

atmosfere, ktdra na dtugo zapadnie w pamieci wszystkich Gosci.

Serdecznie zapraszamy do zapoznania sie z gastronomiczng Ofertg
REZERWACIE:
tel.: 734 420 610

e-mail: hotel@nobohotel.pl

oLe

* X *

RESTAURACIA

NoBo*** Hotel £odz, Marcin Wypchat - Manager ds. Sprzedazy i Marketingu
91-357 £4dz, ul. Lisciasta 86 / al. Wtdkniarzy, email: hotel@nobohotel.pl
www.nobohotel.pl Tel: 734 420 610



OFERTA KOLACJI WIGILIJNEJ

MENU WIGILINE |
UROCZYSTA KOLACJA SERWOWANA
cena zestawu z aperitifem i przystawkg: 99 PLN /os.

cena zestawu bez aperitifu, bez przystawki: 79 PLN /os.

Przystawka

Tradycyjny, domowy pasztet z grzybéw podany z gorgcym pieczywem, 40 g

Zupa

Wigilijna zupa grzybowa z fazankami, musnieta stodkg $mietang, 220

Trzyelementowe danie gtdwne
Karp smazony ‘sauté’ wzbogacony pieczarka, 100 g
Pierogi z kapustg i grzybami, 4 szt.

Kapusta z grochem okraszona cebulkg, 60 g

Deser

Sernik gotowany w niskiej temperaturze z fruzeling wisniowg, 120 g

Napoje
zawarte w cenie menu
Wigilijny kompot z suszonych owocéw, 100 ml
Woda gazowana i niegazowana, soki owocowe (jabtkowy, pomaranczowy), bez ograniczen

Swiezo parzona kawa Piacetto, selekcja herbat Sir Henry, bez ograniczen

NoBo*** Hotel £odz, Marcin Wypchat - Manager ds. Sprzedazy i Marketingu
91-357 £4dz, ul. Lisciasta 86 / al. Wtdkniarzy, email: hotel@nobohotel.pl
www.nobohotel.pl Tel: 734 420 610



OFERTA KOLACJI WIGILIJNEJ

MENU WIGILINE I
UROCZYSTA KOLACJA BUFETOWA
dla grup powyzej 40 oséb

cena zestawu: 149 PLN / os.

Apéritif
Swiateczne grzane wino z pomarariczowa nutg doprawione przyprawami korzennymi, 100 ml
Bufet goracy
Aksamitny grzybowy krem, 110 g
Barszcz czerwony z grzybowymi pasztecikami, 110 g
Pierogi z kapustg i podgrzybkami w asyscie $mietanowych grzybdw, 80 g/ 50 g
Kapusta z grochem, podgrzybkiem oraz cebulg, 60g/50 g
Karp smazony ‘sauté’ z pieczarkami, 100 g
Bufet zimny
Karp w galarecie z migdatami i rodzynkami, 60 g
Sled? w trzech odstonach; stodkiej, kwasnej i ostrej, 60 g
Pstrag ze szpinakiem i musem chrzanowym, 40 g
Teryna z tososia i sandacza gotowana w niskiej temperaturze, 40 g
Tatar z wedzonego tososia z czerwong cebulg i marynowanym kaparem, 50 g
Wigilijny pasztet z mieszanych grzybdéw z wytrawng konfiturg, 40 g
Ryba ‘sauté’ pod ptaszczem warzyw i pomidoréw, 80 g
Satatka $ledziowa podana na pieczonych ziemniakach, 50 g
Stot deserowy
Ciasto cynamonowe, Piernik tradycyjny, Sernik z rodzynkami i brzoskwinig, Strucla makowa, Szarlotka
cynamonowa, Wigilijne makietki - tgcznie 150 g
Stacja napojéw zimnych i gorgcych
Wigilijny kompot z suszonych owocéw, 100 ml
Woda gazowana i niegazowana, soki owocowe (jabtkowy, pomaranczowy), bez ograniczen

Swiezo parzona kawa Piacetto, selekcja herbat Sir Henry, bez ograniczen

NoBo*** Hotel £odz, Marcin Wypchat - Manager ds. Sprzedazy i Marketingu
91-357 £4dz, ul. Lisciasta 86 / al. Wtdkniarzy, email: hotel@nobohotel.pl
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OFERTA KOLACJI WIGILIJNEJ

MENU WIGILUNE Il
UROCZYSTA KOLACJA SERWOWANA
MENU DEGUSTACYJNE
dla grup do 20 oséb

cena zestawu: 149 PLN / os.

Apéritif
§Wiateczne grzane wino z pomaranczowg nutg doprawione przyprawami korzennymi, 100 ml
Przystawka zimna
Sledz z buraczkami pieczonymi w $mietanie, 60 g
Przystawka ciepta
Wigilijne grzyby zakrapiane stodkg $mietang, podane z cieptym pieczywem, 80 g
Zupa
‘Velouté’ grzybowe z piankg z kwasnej Smietany, 150 g
Pierwsze danie gorgce
Domowe pierogi z kapustg i grzybami w dwéch odstonach;
gotowane i pieczone, okraszone cebulka, 100 g
Intermezzo
Sorbet limonkowy, 60 g
Drugie danie gorace
Karp smazony w pieczarkach, oztocony cytryng podany z czerwonym barszczem, 100 g / 150 ml
Deser
Degustacja $wigtecznych ciast, 100 g
o

Napoje

zawarte w cenie menu

Wigilijny kompot z suszonych owocéw, 100 ml
Woda gazowana i niegazowana, soki owocowe (jabtkowy, pomaranczowy), bez ograniczen

Swiezo parzona kawa Piacetto, selekcja herbat Sir Henry, bez ograniczen

NoBo*** Hotel £odz, Marcin Wypchat - Manager ds. Sprzedazy i Marketingu
91-357 £4dz, ul. Lisciasta 86 / al. Wtdkniarzy, email: hotel@nobohotel.pl
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OFERTA KOLACJI WIGILIJNEJ

OPCJE DODATKOWE

Zakaski zimne
cena zestawu: 55 PLN / os.
Ryba po grecku, 60 g
Tuszka $ledzia w trzech odstonach; po kaszubsku, w oliwie i w Smietanie, 60 g
Karp w galarecie z migdatami i rodzynkami, 60 g
Tatar z wedzonego tososia z kaparami, 50 g
Pstrag po florentynsku, 50 g
Wigilijne makietki, 50 g

%k %k %k

OFERTA SPECJALNA SPRZEDAZY WIN:

Wino biate, wytrawne Chardonnay-Semillon (Brookford, Australia)
Wino czerwone, wytrawne Shiraz-Cabernet Sauvignon (Brookford, Australia)

0,75 | w cenie 65 PLN
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